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『プティ・フール・サレ』 

                       2026 年 5 月 22 日 

株式会社ありあけ 

 

鎌倉レ・ザンジュ（本店：神奈川県鎌倉市 代表取締役社長：株式会社ありあけ 藤木隆宏）は、2026 年

6 月 26 日(金)、ブランドを代表する人気商品「プティ・フール・サレ」を中心に“プティ・フール・サレと

ワインとともに楽しむお菓子文化”をテーマとした「鎌倉レ・ザンジュ ファンミーティング」を開催いたし

ます。 

鎌倉レ・ザンジュでは、1982 年の創業以来、南仏文化に着想を得た“豊かなティータイム”や“ワインとと

もに楽しむ時間”を提案してまいりました。中でも、塩味の焼菓子「プティ・フール・サレ」は、“ワインに

合うクッキー”として長年多くのお客様に親しまれている、ブランドを代表する人気商品です。 

本イベントでは、「プティ・フール・サレ」に加え、新商品『ワインと果実のジュレ』に使用しているワ

インの生産者である「鎌倉ワイナリー」夏目社長をお招きし、ワインづくりへの想いや開発秘話をお話しい

ただくほか、「ワインと果実のジュレ」を使用した限定アシェットデセールの提供、新商品試作品体験など

を実施いたします。鎌倉レ・ザンジュならではの“ワインとお菓子のマリアージュ”をご体感いただける特別

な内容となっております。ご応募は下記応募フォームからお申し込みください。 

 

 

◆「鎌倉レ・ザンジュ ファンミーティング」イベント概要 

開催日時：2026 年 6 月 26 日(金) 17 時～19 時 

開催場所：レ・ザンジュ鎌倉本店 

参 加 費：無料 

応募期間：2026 年 5 月 22 日(金)～6 月 5 日(金) 

応募フォーム：https://forms.gle/LMAH29u9g1Hp85A68 

※ご当選者のみ、2026 年 6 月 10 日(水)までにメールにてご連絡いたします。 

 

◆プログラム内容 

・「プティ・フール・サレ」をはじめとした、“ワインと楽しむお菓子”のご紹介 

・『ワインと果実のジュレ』商品紹介や開発ストーリー 

・「鎌倉ワイナリー」夏目社長によるワイン生産秘話 

・「ワインと果実のジュレ」を使用した限定アシェットデセールの提供 

・新商品試作品体験 等 

・お土産つき 

 

◆『プティ・フール・サレ』 商品紹介 

全 4 種類の塩味クッキー詰め合わせ。 

レ・ザンジュで一番人気のオリジナル塩味クッキー缶。塩と砂糖のバランスに気を使い、フランス産ゲラ

ンド塩を加えた強すぎない上品な塩気と、ハーブやトマト、チーズなどの素材がソフトな食感とマッチし

て後を引きます。ワインやシングルモルトなどのお酒と合わせればおつまみとしても最適です。 

 

〇トマト＆オレガノ 

セミドライのトマトを味の中心にし、香りを豊かにするためドライのオレガノを加えました。 

バジル：ドライのバジルとバジルソースをブレンドすることにより、香りと味を両立させました。 

〇レッドチェダーチーズ 

ナッツを思わせる風味と軽い酸味が特徴のチェダーチーズパウダーを練り込み、風味豊かに仕上げました。 

○バジル 

ドライのバジルとバジルソースをブレンドすることにより、塩味とのマリアージュが楽しめる香りと味に

焼き上げました。 

鎌倉レ・ザンジュ ファンミーティング開催 

～“プティ・フール・サレとワインとともに楽しむお菓子文化”をテーマに～ 
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〇ゴーダチーズ 

穏やかでクセのないマイルドな味わいのゴーダチーズパウダーを練り込み、チーズに馴染みのない方でも

食べやすく仕上げました。 

 

◆商品概要 

商 品 名：『プティ・フール・サレ』 

商品価格： 2,851 円(税込) 

発売期間：通年 

販 売 店： レ・ザンジュ直営店、横濱ハーバー直営店レ・ザンジュ製品取り扱い店舗、量販店、百貨店、

鎌倉レ・ザンジュオンラインショップ 

 

 

◆『ワインと果実のジュレ』 商品紹介 

本商品は、鎌倉にあるワイナリー「鎌倉ワイナリー」醸造の希少なワイン「デ

ラウェア ピンクオレンジ 2024」を使用した、大人のためのひんやりスイーツ

です。ワインそのものの芳醇な香りと味わいを活かしながら、口当たりは軽や

かで清涼感のあるフルーティーなジュレに仕上げました。冷蔵庫で冷やしてみ

ずみずしい「ジュレ」として、また冷凍庫で凍らせてシャリっとした「ソルベ」

としてもお楽しみいただけます。夏の贈り物やご自身へのご褒美として、幅広

いシーンでご活用いただける商品です。※アルコール分 0.8% / 1 個あたり 

 

◆商品概要 

商 品 名：『ワインと果実のジュレ』 

商品価格： 540 円(税込) 

発売期間： 2026 年 4 月 24 日(金)～2026 年 8 月末頃 

販 売 店： レ・ザンジュ直営店、横濱ハーバー直営店レ・ザンジュ製品取り扱

い店舗、量販店、百貨店、鎌倉レ・ザンジュオンラインショップ 

 

 

お客様相談室：フリーダイヤル 0120-421-900 (9:00～17:00、土・日・祝を除く) 

 

 

【鎌倉レ・ザンジュとは】 

 鎌倉の自然の中にある、南仏ニースの別荘をテーマに 1982 年にオープンした

パティスリー＆カフェ。旬の素材が持つ個性や地域性、文化や環境とのつながり

を大切にする「テロワール」の考え方を軸に、季節のフルーツや最高級の洋酒な

ど選りすぐりの原材料を使用し、ヨーロッパ伝統のお菓子を日本人に合うように

アレンジしてご提供しています。40 年余、鎌倉の地でお菓子を作り、たくさんの

方に届けられたことに感謝し、さらに地域に愛される企業を目指してまいります。 

 

『ワインと果実のジュレ』 


